
 
 
 
 
 

 

Upgrade  
zu allen Fischgerichten 

10g Imperial Stör Kaviar  
19 

 
 

Weißwein des Monats 0,75l 
 

2024 „Fühl den Sommer“  

Rheinhessen 
0,75l  29,00 | 0,1l  4,00 

 

Höhepunkt 
 

Maishuhn      29   Bandnudel & Lachs     25 

Pak Choi|Risotto|Pilze      Spinat|Zitrone|Parmesan   

  

Kotelett vom Apfelschwein     38   Gebratener Bachsaibling    30 

Karotte|Süßkartoffel     Drillinge|Ram|Erbse|Lauch  

 

Filet vom Harzer Weiderind   45   Risotto       21 

Wilder Brokkoli|Kartoffel & Trüffel   Pilze|Parmesan  

 

Original Wiener Schnitzel   34   Königsberger Klopse vom Kalb  24 

Kartoffel|Gurke|Preiselbeere     Kapern|Rote Bete|Kartoffel 

 

 

      
  

 
 

 

 

Schön, dass DU bei uns bist! 
Unsere Empfehlung zum Anstoßen 

2020 Riesling Sekt Brut | Reichsrat von Buhl | Pfalz 

0,1l   6,50€ | 0,75l  49€ 

 

Starters  
  Tatar vom Rinderfilet     18 

  Schalotten|Pinienkerne|Schittlauch|Parmesam|Ei 

  Schafskäse-Joghurt-Mousse     15  

Portwein|Sauerampfer|Granatapfel|Walnuss 

  Junger Salat       14   

  Tomate rot & grün|Burata|Petersilie  

 

 

Liquid 
  Geeiste Gurken-Joghurt-Suppe     10 

Cremesuppe vom Blumenkohl      12  
 

 

   Dazwischen 
  Geflämmter Hummerschwanz      29 

   Kartoffelpüree|Erbse|Bisque  

Geflämmte Jakobsmuschel       22  

   Risotto|Safran|Passepierre 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abschluss 
Limetten-Panna Cotta         Parfait, Grand Manier & Himbeer         Sorbet Variation 

                    Mango|Krokan                       Schokokuchen|Mango                          Erdbeer|Mango 

                           12                16                    10           
 

Alle Preise verstehen sich in EUR inkl. Steuern und Abgaben. Fragen Sie gern nach den Allergenen und Zusatzstoffen. 

Regionale Produkte, weltoffen interpretiert 

Sommeliers Liebling Weiß 
2023 T&C  

Thilo & Chantal, Wachau
0,75l  40,00 | 0,1l  5,00 

 
 


